
ORTSNOTIZEN

Bei einer „China-Soiree“ der
Uni Wien im Palais Porcia hat

der Perchtoldsdorfer Weinhauer
Leopold Wurth vor einem Team des
chinesischen Fernsehens seinen
kürzlich patentierten „Kristallwein“
präsentiert. Die chinesische Delega-
tion besuchte anschließend den
Keller von „Tigerwurth“ in der
Walzengasse und drehte auch eine
Szene in den Weingärten entlang
des Haspelweges. Übernachtet wur-
de im Gasthaus Schindler.

Mitte Juli wird auf Einladung
Leopold Wurths neuerlich eine chi-
nesische Delegation nach Perch-
toldsdorf kommen - in Zusammen-
hang mit dem Projekt „National-
park-Partnerschaft mit China“:

Der ehemalige chinesische
Kulturattache Prof. Shuzhu Sun hat
den zum UNESCO-Weltnaturerbe
erklärten Naturpark Zhang Jia Jie
als Partner für den Nationalpark
Hohe Tauern nominiert – Projekt-
leitung: Univ.-Prof. Dr. Richard
Trappl, Chinabeauftragter der Uni-
versität Wien.

Wurth hatte überdies das Projekt
„Smaragd-Dorf Bramberg und die
größten Smaragdfundstellen in 
China“ (in der Provinz Yunan) vor-
geschlagen.

Der Weinhauer ist auch Mitglied
der Mineralogischen Gesellschaft an
der Uni Wien. ■

Chinesisches FERNSEHEN
in Perchtoldsdorf

Leopold Wurth als Moderator in den Weingärten.
Das chinesische Fernsehen berichtet über den Perchtoldsdorfer Wein.

Bei der diesjährigen NÖ Landes-
weinprämierung erreichten der

Perchtoldsdorfer Weinhauer Franz
Reindl und sein Sohn Thomas mit
einer Weißburgunder Auslese den

Gebietssortensieger. Sie zählen
damit zum „Kreis der Besten“ neun
Winzer der Thermenregion. Diese
hohe Auszeichnung wurde ihnen
schon das zweite Mal verliehen.

Bei der EU-anerkannten Ther-
menregionsverkostung konnte die
Fam. Barbach mit ihrem Welsch-
riesling 2003 den Sortensieg er-
reichen. Den Sortensieg nur knapp
verfehlt, und somit ausgezeichnete
zweite Plätze haben die Betriebe
Andreas Zechmeister mit einem
Chardonnay 2003, Franz Distl mit
einem Gelben Muskateller 2003
und Toni Nigl mit einer Traminer
Auslese erreicht.

Man muss also nicht unbedingt in
die Ferne schweifen, um ausge-
zeichnete Weine zu verkosten.

■

Perchtoldsdorfer Weinhauer auf ERFOLGSKURS


